RESTAURATION

Nos salades . | €

Salade Caesar

mixte de salade, dés de blanc de poulet, - -
tomates cerises, sauce Caesar, ceuf dur,

copeaux de parmesan, pignons de pin, :
Caprons;:Cridites s daaiad s Rl Sud bl e 14,50

Salade nicoise

mixte de salade, thon, tomates cerises,

oignon rouge, anchois, olives,

p-d-t, ceuf dur, capres, huile dolive,

cardifes o mi o T M i a e . 14,50

Salade de scampis

mixte de salade, chorizo grillé,
tomates cerises, scampi po€les,

" vinaigrette, croutons, oignon rouge

cridites 5% Ll el e Tl o o8 R 1450 -

Salade Caprese :

mixte de salade, tomates cerises,

mozzarella di bufala, Pecorino Sarde, :
olives noires, huile d'olive, crudités . . . . . . . 14,50

Salade végétarienne

salade, tomates cerises, olives,

carottes, ceuf, fromage du jour,

copeaux de Pécorino, pignons de pin,
p=d-tihuiletdolive; cruditess i St ey o 14,50

Salade aux lardons
mixte de salade, p-d-t, vinaigrette,
ceuf poche, lardonsiumestos il 2w L 14,50

Salade de chévre

mixte de salade, dés de pomme, n01x,

tomates cerises, miel, v g
fromage de chévre, vinaigrette . . . . .. . .. 16,50

Salade de saumon fumé
mixte de salade, tomates cerises, :
saumon fumé, vinaigrette, crudités. . . . . .. 16,50

Croques
Croque-monsieur tnple
jambon; fromages . &0 ea e g 900

Croque-madame triple

jambon, fromage .
avecun'ceuf surleplat:: . .0 L il e 1000
Croque "La Digue" triple :
fromage de I'Abbaye de Maredsous, *. -

jambon fumé gratiné . . . . . e 10,50

Tous nos crogues sont accompagneés
de salade et de crudites.

Burgers €

Carolo

" pain noir charbon végétal,

viande hachée minute, pur boeuf (220 gr),

. tomate, oignons frits,

oignons rouges, fromage de 'Abbaye
de Maredsous, sauce dallas ............ 1750

Le classique -

. viande hachée minute pur boeuf (220gr),

sauce "giant”, tomates, fromage , -
OIGRIONS TOVGEeSH fonivns o il A5 draniin = 6 15,50

L'italiano

viande hachée minute pur boeuf (220gr),

purée basilic, tomates, parmesan,

oignons rouges, mozzarella di bufala . . . . . 16,50
Brasserie

viande hachée minute pur boeuf (220gr),

fromage de I'Abbaye de Maredsous,

jambon fumé, tomates, cornichons,

sauce ketchup-moutarde,

SIgrONSTOUUES e el 2 ia ey U os el i 16,50

Le Prestige

viande hachée minute pur beeuf (220gr), *

fromage de I'Abbaye de Maredsous,

jambon fumé, tomates; cormchons

sauce ketchup-moutarde, - .
oignons rouges, foiegras . . .. ... . ... . s 1800

Tous nos burgers sont accompagnés
_.de salade mixte crudités,
de frites et mayonnaise "maison’.
Nos entrées

Croquettes de fromage

tsaladeymixie; eriditessic il L A o .‘1.4,00

Croquettes de crevettes grises
salademixte; eruditeés - i r  nt s B 16,00
Mixte de croquettes fromage =

& crevettes ;

salade mlxte, cr_udltes .......... R 15,00
Assiette de San Daniel

"San Francesco"

16 moisidiaffinage: AOP v oo 8 st v 16,00

Accompagnement de melon

S eISAISON v ks M. Totnee e e e S e 18,00

Assiette de saumon fumé
et toast grillé ..................... _18,00

Toutes nos croquettes
sont faites "maison”.




Nos plats ‘ €

Cabillaud homardine

salade mixte, crudités . . . . . . e S e 2200
Pavé de boeuf * 250gr :
salade mixte, eruldites . o e E s s e 20,00
Entrecote charolaise S ;
salade mixte, crudités . . . . .. .. e A 24,00
Arrosticini

A it arnditds s e 18,00

- Y2 Poulet réti maison

salade mixte, crudités ,

ou compote de pommes "‘maison” . . . . . .. 13,50
/2 Poulet sauce :

a la blanche de Charleroi
salade mixte, crudités

ou compote de pommes "maison” . . . . . . .15,00,

Tartare de boeuf minute 220gr
au choix a préparer ou préparé

salade mideECruditesy i f . it 1700

Tartare toscan de beoeuf

haché minute 220gr

huile d'olive, basilique, olives noires, capres,
pignons de pin, parmesan et copeaux de

Pecorino, salade mixte crudités . . . . . .. 2 dl750

- Tomate crevettes

crevettes grisés, mixte de salade,
tomates cerises, vinaigrette, crudités,

citron smayonnaiser maiseRn: =« f S st 19,00
~ Boulettes sauce tomate . | . . ... . 114,50
Volauvent. . ... . .. .. ok 14,00
Cuisse de lapinalaLeffe . . . ... . . . 15,50
Chicon au gratinensaison. . . . .. . .: 16,50 °
Orecchiette a la saucisse (pates) . . . 15,00
" Spaghetti al polpette . . . . . .. s 15,00

Cannelloni épinards ricotta "maison’ 18,00

Tous nos plats sont accompagnes
. . de frites, mayonnaise "maison’
ou de p-d-t au four
ou de croquettes ou de pates.

Pour les végétariens

Aubergine farcie d'autres legumes :
gratiné sur coulis de tomates

aux herbes fraiches. . . ... ... .......1. 1400
Lasagne aux légumes

cktoates confitesiey ar s ona s L es 14,00

Salade végétarienne
salade, tomates cerises, olives, carottes,
ceuf, fromage du jour, copeaux de Pecorino,

p-d-t, huile d'olive, crudités ............ 14,50
-.Orecchiette aux légumes (pates) . . . 16,00

Boulettes de légumes it

Sauceitomate . c.a i s S h s Mk s 15,00

Burger végétarien

galette de p-d-t et petits légumes, tomate

oignons rouges, fromage, sauce ketchup,
raoutarder s e Sres il S e e 16,50

Plats enfants j e

Le dessert est offert par la maison :
‘une boule de glace "maison” au choix.

Blanc ou cuisse de poulet

compote depommes;ifriles i il 9,00
Boulette sauce tomate, frites. . . . . . .. 9,00
Pates al polpette . . .. ... ... .. L a0
Pates jambon & fromage . . . . . . . . .. 9,00
Poisson | panne, fates s eaa i o 9,00,
Burgers

Le classique

viande hachée minute pur boeuf (100gr),

sauce "giant’, tomates, fromage, : Vs
OIgNIORS TOLGESATItes st L el G i e 9,00

L'italiano

viande hachée minute pur boeuf (100gr)
purée basilic, tomates,

parmesan, oignons rouges,

mozzarella di bufala, frites . . . . . . . o 900

Brasserie

viande hachée minute pur boeuf (100gr)

fromage de 'Abbaye de Maredsous;

jambon fumé, tomates, cornichons,

sauce ketchup-moutarde,

oignons rouges frtas o o i o Gela i 9,00

Les suppléments
& accompagnements

Frites s i oitine ooy G0t ot i 3,00

Croquettes. . . . .. .. S S o)
Salade mixte crudités ... . .. .. .. .. 3,00
Poélée de légumes "maison” . . .". . . : 550
Pomme de terre au four. . . . . . . (8 300
Pates fraiches "maison" . . .. . ... . .. 3,50

Saucedujour. .. ...... .. ShE e 4,00

Desserts faits "maison’

Tiramisu : :

Lo clasSiguieribe Siap i e te e S L h el 6,00
LE@reonsi fua o ik G o R 7008
SPECUIOOS T i e sl o L e S 700
Affogato

boule de glace vanille,
petit café raisins maceérés dans le Marsala’

et liquielur b Mataio 582, (ol by o 8,50
Mousse auchocolat. . . .. ... ... . . 700
Moelleux auchocolat . ... ... .. . . . 700
Crémebrilée. . . .. ... ... ... .. ... 7,00
Cannolo

pate biscuitée, tapissée de chocolat

etfourréede nicotta - ..o in v i il B 3,00




€ ~ Cornets €

Salade de fruits nature . . ... ... ... 5,50 2% 54 Choix des parfums a demander
Salade'de fruits frais a nos collaborateurs/trices
avec une boule'de glace . . . . . . .. Bonine 6,50 ; lboule . . ...~ LS e 1,80
Salade de fruits frais chantilly 600 Bboules . .k v el s 3,20
Les salades de fruits sont servies i :
d'avril a septembre. - Crépes faites "maison’ et a la minute :

Coupes de glace Sucreblanic . s B 7.00

. e Cassonade . 40 o i i 700
Dame blanche Nutella 700
quatre boules vanille, creme fraiche, ! Pl e e e L /
chocolBtichatd: & oy s na i e g 6,50 Mikado -
Dame blanche junior deux boules . .- 4,50 - glace vanille, chocolat chaud, creme fraiche . . 8,50
Dame noire Comédie francaise
quatre boules chocolat, créme fraiche, beule Yemll_e; Grand Marriers: = T I 8,50
choeokdt ehatld i bt s m T & 6,50 Sibérienne
Dame noire ]umor deux boules . 450 " glace vanille, sauce caramel, creme fraiche . . 8,50
qBJSt?el})%rli{:: (2 de vanille et 2 de moka) ’ {, Joules les sauces, Cou’hs’ chocolat,

: . 7 caramel, glaces sont fabriquées "maison”
ger,n?lframhe’ e cacriamel b e : 2'28 ainsi que nos sorbets sont élabores
g re$l lenne ]Lln'l.OT eU.X OU. eS ..... 5 : a pa‘rtl'r dg f‘ru'lts f'rals

Poire belle Héléne ‘ .
deux boules vanille, poire, chocolat chaud, : Gaufres
creme fraichie) Bogline o ie it b S i oy 6,50
deux boules vanille, péche, : nChantily - o s afaal Sen et it 5,50
coulis de fruits rouges, créme fraiche Nittella . 40 v r s iic i 5,50
etamandesigrllces it o b d e 0 0,50 Mikado : 6.50
Café Lidqeois : SRR Gemi LR i B,
vanille, mc%a, caramel, café: Fruits frais chantilly. . . . . . . e 6,50

crapme fratehe i o e gt 700050 % PraiSes ensaisons & o o i g At 700

Pendant les beaux jours, les tables en terrasse sont
prioritairement réservees aux clients qui désirent manger.
: Merc1 pour votre comprehension.

(Col
- La Rétisserie : }
- a emporter, le demi-poulet (£ 500gr) a 6,50 €
-~ et lentier (X1kg)'a 12,00 €

Tous nos plats sont a emporter.
o

Vous‘étes allerglque a un aliment ?

Pour toute information concernant les allergénes présents dans nos menus

veuillez vous adresser a nos collaborateurs/trices.
Attentlon la composition d'un plat est susceptlble de varier, renselgnez vous !

Formules : réunion d'entreprise, anniversaire, retraite, Fétes Patronales...
un menu peut vous étre propose a partir de 35 € tout compris I

Pour votre intimité la mezzanine est a votre dlSpOSlthTl

et peut contenir £ 25 personnes.
Complément d'informations aupres du patron.




!
}
t
! ANNO 1240

Biere Belge
d'Abbane

Par tranche de 25 euros, : :
une heure de parking offert (max 3 h). Brasserle_ de La Dlgue
Restauration non-stop de 12 h a 24 h CharlerOI
elvc etz a1l hidu rmatr
les vendredis et samedis. 071 / 31 77 27
Fermé les dimanches WwwWw.brasseriedeladigue.com

d'octobre a mars : .
sauf festivités sur la place. n brasserie de la dlgue
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